
NEDERLANDS

Intelligente 
combi-oven

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS

Koken
veelzijdigheid

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS is de intelligente 
combi-oven die grilt, frituurt, braadt, rookt, 
kookt met stoom en nog veel meer.

Unox Intelligent Technologies maximaliseren 
uw output en garanderen perfect koken
met eender welke voedsellading.

MIND.Maps™ PLUS combi-oven is beschikbaar
in vier versies, om te voldoen aan de specificieke 
behoeften van elke keuken:
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20 minuten 25 minuten
volle lading
bladerdeeg

volle lading
verse focaccia

39 minuten 12 minuten
volle lading geroosterde 

kippen (1.3 kg)
plaatregeneratie

24 minuten 24 minuten
volle lading

 steamed rice
volle lading gestoomde 

aardappelen

6 minuten 8 minuten
volle lading

knapperig spek
volle lading gegrilde varken-

skoteletten

4 jaar / 10.000 h 
Garantie
De verlengde garantie van LONG.Life4 is het concre-
te bewijs van de betrouwbaarheid van Unox en de 
zekerheid van een investering die in de tijd meegaat. 

4.
4 jaar / 10.000 uur

Zonder zorgen 

* Controleer de garantievoorwaarden voor uw land op onze website unox.com

3.
Activeer de LONG.Life4 garantie 

op unox.com 

2.
Registreer uw oven 
op ddc.unox.com 

1.
Sluit de oven aan 

op het internet 

Probeer de oven 
gratis uit

Boek Kook met ons mee Kies

Maak een afspraak, 
bel ons of boek hem online

Probeer de oven in uw keuken 
met een van onze chef-koks.

Maak een keuze op basis
van solide zekerheden 

Configureer uw
CHEFTOP MIND.Maps™ 
op unox.com

CHEFTOP
MIND.Maps™ PLUS

BIG
Contract feeders

en banketfaciliteiten

CHEFTOP
MIND.Maps™ PLUS

COUNTERTOP

CHEFTOP
MIND.Maps™ PLUS

BIG COMPACT
Restaurants 

en delicatessenzaken
Contract feeders

en banketfaciliteiten

CHEFTOP
MIND.Maps™ PLUS

COMPACT
Keukens met kleine ruimtes 

en kleine winkels

Ontdek meer over 
CHEFTOP MIND.Maps™ 

op unox.com

https://www.unox.com/s/2ykabfhk
https://www.unox.com/s/btiwwy8d


Countertop
combi ovens

Compact
combi ovens

Trolley
combi ovens

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP
is de combi-oven bij uitstek voor die keukens die

behoefte hebben aan maximale prestaties en slimme
technologieën en grenzeloze veelzijdigheid. 

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT
en  CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG COMPACT

 zijn de compacte professional combi-oven voor degenen
die altijd het beste willen, zelfs met beperkte beschikbare ruimte.

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG
is de onvermoeibare combi-oven voor grote keukens die een 

maximale herhaalbaarheid van de kookkwaliteit
en een hoge productiviteit nodig hebben.

Geef uiting aan uw creativiteit

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COUNTERTOP
is de professionele oven die uw visioenen 
kan helpen verwezenlijken. Kook elk gerecht
met de zekerheid van het maximale resultaat. 
Elke keer weer.

Kleine ruimtes, grote ambities Compact van buiten, groot van binnen Grenzeloze prestaties

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
COMPACT is de ideale oplossing
voor professionele keukens
die de minste voetafdruk 
en maximale prestaties vereisen.

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS
BIG COMPACT professionele trolleyoven

is het ideale gereedschap voor grote 
keukens en kookcentra die productiviteit 

en ruimte moeten maximaliseren. 

CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS BIG is de trolley 
combi-oven met de hoogste productiviteit 
en betrouwbaarheid. De enige in de wereld 
met unieke rechtlijnige verwarmingselementen 
met een hoge vermogensintensiteit.

tot 45%
Minder energie in vergelijking 
met een traditionele grill

180 kg90 kg
Maximale belasting
capaciteit

Maximale belasting
capaciteit

tot 80%
Minder water in vergelijking
naar koken in kokend water

72 kg
Maximale capaciteit 
2 x 2 combinatie*

300 °C
Maximaal koken
temperatuur

tot 90%
Minder olie in vergelijking 
met een friteuse

530 mm 650 mm
Een van de smalste
ovens in zijn categorie

Een van de smalste
ovens in zijn categorie

4.5 min
Voorverwarmingstijd
van 30 °C tot 300 °C

*Data verwijst naar een combinatie van
4 XECC-0513-EPRM-ovens

De gegevens verwijzen naar het XEVL-2021-YPRS-model

Kookperfectie
Herhaalbaar 

en consistent

Intelligentie
Focus op uw klanten, 
de oven doet de rest

Besparing
Gelijktijdig koken van 

meerdere voedingsmiddelen

Veelzijdigheid
Simultaneous cooking
of multiple food items

Beperkte voetafdruk
Maximale productiviteit

op slechts 0,65
vierkante meter

Flexibiliteit
Stapel 2 eenheden om 
verschillende bereidingen 
mogelijk

Productiviteit
Hoge volumes,

nul-stops

Intelligentie
Focus op uw klanten, 
de oven doet de rest

Herhaalbaarheid
Gestandaardiseerde 

resultaten, consistentie

Uniformiteit
6 close-pitch omkeerbare

ventilatoren

Gas GasElektrisch ElektrischElektrisch
Ontdek alle ovenfuncties 
op unox.com

Ontdek alle ovenfuncties 
op unox.com

Ontdek alle ovenfuncties 
op unox.com
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